Pomodore

un regno di sapori

Per iniziare...

W

~— @, ANTIPASTI ———

O’ panzarott

3 panzerotti di patate campane sale pepe e grana padano

A’ frittatin
Frittatina di bucatini, carne macinata di manzo, piselli,
besciamella, mozzarella fior di latte

A’ frittatin do Chef

Frittatina di bucatini a scelta dello chef

A’ bruschetta

3 bruschette di pane fatto in casa, pomodorini, origano,
basilico, olio extravergine d'oliva

A’ montanar

2 montanare fritte, pomodoro San Marzano, grana padano e basilico

O’ cuopp e frittur

4 panzarotti, 2 piccole frittatine di bucatini, 2 montanarine
e 6 zeppoline alle alghe.

A" muzzarell

Mozzarella di bufala 250gr con pomodorini, basilico e olio extravergine
doliva

A’ parmigiana e mulignan rint o buccacc

Melanzane dorate e fritte, pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico,
grana padano 24 mesi

O’ Pizzicagnolo (per 2 persone)

*Tagliere con prosciutto di Parma, salame napoletano, mortadella
Bologna IGP, pancetta nostrana, ricottina di Bufala, pecorino stagionato,
kconfetturo, miele millefiori.

€ 2,50

€ 3,00

€ 4,00

€ 4,90

€4,90

€9,90

€12,50

€9,00

€15,90

Portate principali

O’ gnocc
Gnocchi di patate, pomodoro, mozzarella fior di latte,
basilico, grana padano 24 mesi

A’ pummarola fresc

Spaghettone di gragnano, pomodorini datterini, basilico e olio evo

A’ past e patan

Tubettone di pasta fresca, patate campane, provola di Agerola servito
in cestino di pane

A’ nerano
Spaghetto di pasta fresca con crema di zucchine, zucchine croccanti
e caciocavallo dei monti lattari

A’ genovese
Candele spezzate con cipolle ramate di Avezzano, carne di manzo e
grana padano 24 mesi

O’ ragl e Mamma
Fusillo avellinese di pasta fresca e ragu napoletano

A’ frutt e mar
Pacchero di pasta fresca, vongole ,cozze, prezzemolo e
pomodorini datterini

, .
O’ scoglio

Scialatiello di pasta fresca, pomodorini datterini, calamaro*,
gambero, cozze, vongole veraci, prezzemolo

€11,00

€12,00

€12,00

€13,50

€13,50

€13,90

€16,90

€18,90

e

Pennette al pomodoro

PER |1 TUOI BAMBINI

(<600

Gnocco al ragu

Cotoletta di pollo
con patatine

Nuggets di pollo
con patatine

SECONDI N

O’ pull €13,00

Millefoglie di pollo con verdurine grigliate e glassa di aceto balsamico

Na milanese napulitan

Cotoletta di maiale con melanzane al funghetto

A’ delicat

Guancia di manzo cotta a bassa temperatura con patate al forno

O’ purptiello

Polipetto in umido, pomodoro, olive nere, capperi, crostini di pane

€14,90
€16,00
€16,00

O’ baccald arracanato €17,00
Filetto di baccald*, pomodorini gialli e rossi, capperi, olive nere, origano

A’ carn gid tagliat
Tagliata di manzo (QAOOgr) gllo griglia, rucola, pomodorini, scaglie di
grana padano, riduzione di aceto balsamico

A’ bistecc €19,90

Bistecca di manzo 500gr alla griglia, 1 contorno a scelta da quelli
in carta

A’ frittur e pesc
Frittura di calamari* e gamberi* € ]9,90

€18,90

)

—

CONTORNI a scelta tra:

Melanzane a funghetto | Pomodori | Patatine Fritte | Insalata mista
Scarola | Friarielli | Patate al forno | Verdure miste grigliate

B

INSALATE N

A’ Pizzicanderr €12,00

Insalata iceberg, petto di pollo alla griglia, scaglie di grana padano,
crostini di pane, salsa caesar.
Provala con gamberi (+ €2,00)

A’ greca napulitan €12,00

insalatina mista, pomodorini ciliegino, feta greca a cubetti e cetrioli

A’ nizzard sott’ o vesuvio
Insalata iceberg, pomodorini ciliegino, uova sode,
tonno sott'olio, crostini di pane, olive

€14,00
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Le nostre pizze

Scegli il tuo
impasto

TRADIZIONALE

Impasto a 24 ore di lievitazione con farina 00, soffice e digeribile!

MULTICEREALI

Limpasto per pizza ai multicereali & preparato con una miscela di farine
integrali, come grano, segale, orzo e avena, che conferiscono una consistenza
rustica e un sapore piul ricco rispetto alla pizza tradizionale. E pit nutriente,
grazie alla presenza di diverse fonti di fibre e vitamine.

GLUTEN FREE*

Limpasto per pizza gluten free € realizzato con farine senza glutine, come riso,
mais, grano saraceno o farine di legumi, e spesso arricchito con amido di mais o
patate per migliorarne la consistenza. E ideale per chi ha intolleranze o segue una
dieta senza glutine, mantenendo un buon sapore e una consistenza morbida.

*Le pizze realizzate con questa farina sono lavorate esclusivamente con farina di
riso cotta nello stesso forno ma nel tegame sterilizzato.

Pizze tradizionali e

( “ruote di carro”

Marinara € 5,90
Pomodoro, aglio, origano e olio extravergine di oliva

Margherita € 6,90
Pomodoro, fiordilatte, basilico e olio extravergine

Provola e Pepe € 6,90
Pomodoro, provola, pepe e basilico

Diavola € 9,00
Pomodoro, salamino piccante, fiordilatte e olio extravergine di oliva.

Bianca Cotto e Funghi € 9,00
Fior di latte, prosciutto cotto, funghi e panna.

Quattro Formaggi €9,00
Fiordilatte con selezione di formaggi europei.

Panna Prosciutto e Mais €9,00
Fiordilatte, panna, prosciutto cotto e mais

Napoletana € 9,00
Pomodoro, fiordilatte, olive e acciughe.

Pizza Crocché €9,00
Panna, prosciutto cotto e crocche'.

Capricciosa €9,90
Pomodoro, Prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive nere, basilico

e fior di latte

Calzone Classico €9,90

Ripieno ricotta, salame e fiordilatte.

Verace con Bufala €10,50
Pomodoro mozzarella di bufala,basilico e con aggiunta
di olio evo a crudo

.

- Pizze Speciali ™~

Salsiccia e Friarielli €10,90
Provola affumicata, salsiccia napoletana e friarielli
Scarola (Fritta e al Forno) €10,90

Ripieno fritto con scarola olive e capperi, con seconda
cottura al forno nel ruotino.

Pancetta e Patate €10,90

Provola, pancetta patate al forno all'uscita.

Salsiccia e Patate €10,90
Provola, salsiccia e patate al forno.

Parmigiana €11,90
Crema di parmigiana di melenzane , provole e basilico.

Porchetta e Patate €11,90
Provola, porchetta di Ariccia e patate novelle.

Mortadella e Pistacchio €11,90

Provola, fior diricotta, all'uscita mortadella e pistaccio.

Primavera €12,00
Bianca con provola, alluscita prosciutto crudo, rucola e scaglie
di parmigiano.

Mamma Napoli €12,00

Ragy, fiocchi diricotta, provola e polpettine.

\_ v

Le Pomodore

Tricolore m

Bianca con filetto di pomodorini, ciuffetti di ricotta
e pesto di basilico all'uscita.

Bufala Giallo Rossa €12,50

Base di pomodorini gialli e pomodori del piennolo
con bufala e basilico.

Pizza del Regno €13,90

La base della pizza € bianca con pomodorini confit

e si suddivide in in quattro ripieni gustosi:

- salame e mozzarella

- cotto e provola

- funghi e mozzarella

- cicoli e provola

Al centro viene completata con una montanara fritta su
letto di rucola

~— Le fritte \
Montanara € 9,50
Zeppola fritta con ragu e formaggio.
Classica Completa €9,50
Pomodoro, ricotta, cicoli, provola e pepe.

Tutte le pizze tradizionali possono essere stese
a ruota di carro con un supplemento di €1,00

Salse: 2 bustine 0,50 €
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! ACQUA E BIBITE :
Acqua naturale o ferrarelle €1,90
Sprite in lattina € 3,50
Coca Cola alla spina 40cl € 4,00
Fanta alla spina 40cl € 4,00
Spritz € 6,00
Aperol o Campari
- /

Peroni Nastro Azzurro 02cl € 3,50
vol. 507 04cl € 5,00
Peroni Gran Riserva 02cl € 4,00
Vol 527 04 €5,50
St. Benoit Ambrée 03cl € 4,50
Vol 59° 05cl € 6,00
St. Benoit Blanché 03cl € 4,50
vol.507 05 € 6,00
a I

VINO DEL REGNO
AL CALICE

Calice di Vino Aglianico € 4,50
Calice di Vino Falanghina € 4,50

- /

Le pietanze servite possono contenere sostanze che possono provocare allergie o intolleranze. Chiedi maggiori
informazioni al nostro personale. Tutti i prodotti ittici destinati al consumo a crudo sono stati sottoposti al trattamento di
bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/2004.

*Materia prima surgelata all'origine.

Pane e servizio: € 150 a persona, a pranzo dal lunedi al venerdi. € 2,00 la sera e il sabato, la domenica e i festivi.



